
Restaurace - SK Modřany, Praha 4
Gastronomický provoz

Seznam zařízení, 
tendrový popis 29.8.2025

  POZ. POPIS ZÁKLADNÍ POPIS ROZŠÍŘENÝ ŠÍŘKA 
mm

HLOUBKA 
mm

VÝŠKA 
mm

EL.kW 
 230V

EL.kW 
 400V

KS

SKLAD ODPADU,OBALY,ÚKLID
1 REGÁLOVÁ SESTAVA 5 POLIC KOMAXIT povrchová úprava komaxit, pevné šroubované spoje 1000 400 1800 1
2 REGÁLOVÁ SESTAVA 5 POLIC KOMAXIT povrchová úprava komaxit, pevné šroubované spoje 1000 400 1800 1
3 CHLADÍCÍ SKŘÍŇ NA ODPAD 140L bílý lak, plné dveře, teplota 0/+10°C, 140 l, digi.ovládání s LED displejem, 

energetická třída A, ventilované chlazení
600 600 820 0,3 1

x NÁSTĚNNÁ SMĚŠOVACÍ BATERIE-DODÁVKA ZTI 1
x VÝLEVKA-DODÁVKA ZTI 1

SKLAD POTRAVIN
10 REGÁLOVÁ SESTAVA 5 POLIC PLAST+AL modulární sestava stojny eloxovaný Al a vyjímatelné police PE 1100 500 1800 1
11 REGÁLOVÁ SESTAVA 5 POLIC PLAST+AL modulární sestava stojny eloxovaný Al a vyjímatelné police PE 1100 500 1800 1
12 NEREZOVÁ CHLADÍCÍ SKŘÍŇ GN 2/1 700L -2 +8°C chladící skříň 650 l, GN 2/1, interiér nerezové provedení, vnější plášť nerez, 

s ventilátorem, elektronické ovládání s textovým displejem, vnější digitální 
ukazatel vnitřní teploty, zámek dveří

777 695 1895 0,2 1

13 NEREZOVÁ CHLADÍCÍ SKŘÍŇ GN 2/1 700L -2 +8°C chladící skříň 650 l, GN 2/1, interiér nerezové provedení, vnější plášť nerez, 
s ventilátorem, elektronické ovládání s textovým displejem, vnější digitální 
ukazatel vnitřní teploty, zámek dveří

777 695 1895 0,2 1

14 NEREZOVÁ CHLADÍCÍ SKŘÍŇ GN 2/1 700L -2 +8°C chladící skříň 650 l, GN 2/1, interiér nerezové provedení, vnější plášť nerez, 
s ventilátorem, elektronické ovládání s textovým displejem, vnější digitální 
ukazatel vnitřní teploty, zámek dveří

777 695 1895 0,2 1

15 NEREZOVÁ MRAZÍCÍ SKŘÍŇ GN 2/1 700L -16 -21°C mrazící skříň 650 l, GN 2/1, interiér nerezové provedení, vnější plášť nerez, s 
ventilátorem, elektronické ovládání s textovým displejem, vnější digitální 
ukazatel vnitřní teploty, zámek dveří, vnitřní teplota alespoň -22 °C

777 695 1895 0,2 1

SKLAD NÁPOJŮ
20 REGÁLOVÁ SESTAVA 5 POLIC PLAST+AL modulární sestava stojny eloxovaný Al a vyjímatelné police PE 1100 500 1800 1
21 REGÁLOVÁ SESTAVA 5 POLIC PLAST+AL modulární sestava stojny eloxovaný Al a vyjímatelné police PE 1100 500 1800 1

MYTÍ STOLNÍHO NÁDOBÍ
30 PŘÍJMOVÝ TŘÍDÍCÍ STŮL, POLICOVÁ NÁSTAVBA celonerezové (potravinářská ocel) provedení, výškově stavitelné nohy, 

zemnící šroub
1200 750 900 1

31 VSTUPNÍ  STŮL K MYCÍMU STROJI, OTVOR PRO BATERII, ZADNÍ LEM 
150MM, DŘEZ, PROLIS, VEDENÍ KOŠŮ

celonerezové (potravinářská ocel) provedení, výškově stavitelné nohy, 
zemnící šroub

1000 1000 900 1
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32 BATERIE SMĚŠOVACÍ SE SPRCHOU STOLNÍ model se směšovací baterií s kohouty pro studenou a teplou vodu, tlakovou 
sprchou,tlakovou hadicí a vyvažovací pružinou,úchytem na zeď a háčkem 
na sprchu,max. průtok (3 bar): 17l/min.,max. tlak: 5 bar,upevňovací otvor 
pro baterii: min. Ø30 mm. - max. Ø32 mm,délka hadice: 1200 mm

1

33 AUTOMATICKÝ ZMĚKČOVAČ VODY obsah katexové náplně 5l, kapacita mezi  regeneracemi 1.500l při 10°dH 0,3 1

34 PRŮCHOZÍ ZDVIHOVÝ MYCÍ STROJ myčka na nádobí průchozí, včetně rekuperace , teoretický výkon košů: 
60košů / hod. (závisí na použitém software a programu), koš 500x500mm, 
zásuvná výška: 440mm, tři základní mycí programy (60, 90, 180) + speciální 
programy, samočistící program, USB, spotřeba vody na 1 mycí cyklus : 2,0l 
(závisí na použitém software a programu), manuální ovládání, dotykový 
elektronický display, dávkovací zařízení pro mycí a oplachový prostředek, 
zařízení na permanentní filtraci mycího roztoku, start programu zavřením 
krytu, odpadní čerpadlo, hlubokotažená mycí nádrž, možnost použití i v 
rohové sestavě, EASY-CLEAN - barevné označení (např. modrá barva) 
vyjímatelných částí

755 742 1510 10 1

34A ODSÁVACÍ ZÁKRYT - DODAVATEL VZT 900 900 400 1
35 VÝSTUPNÍ STŮL K MYCÍMU STROJI, PROLIS, VEDENÍ KOŠŮ celonerezové (potravinářská ocel) provedení, výškově stavitelné nohy, 

zemnící šroub
600 750 900 1

36 MANIPULAČNÍ VOZÍK, 3 POLIC celonerezové (potravinářská ocel) provedení 800 500 850 1
PŘÍPRAVA TĚSTA

40 PRACOVNÍ STŮL,VLEVO DŘEZ 450x450x250 ,POLICE, ZADNÍ LEM celonerezové (potravinářská ocel) provedení, výškově stavitelné nohy, 
zemnící šroub

2000 600 850 1

41 BATERIE SMĚŠOVACÍ STOJÁNKOVÁ PÁKOVÁ PROFI sprcha se směšovací baterií s kohouty pro regulaci studené a teplé vody, 
navíc vybavena napouštěcím ramínkem ze sprchy,tlaková sprcha s tlakovou 
hadicí a vyvažovací pružinou,úchytem na zeď a háčkem na sprchu
max. průtok (3 bar): 17 l/min.,max. tlak: 5 bar,upevňovací otvor pro baterii: 
min. Ø30 mm. - max.Ø32 mm.

1

42 NÁSTĚNNÁ SKŘÍŇKA UZAVŘENÁ celonerezové (potravinářská ocel) provedení 1000 400 650 1
43 NÁSTĚNNÁ SKŘÍŇKA UZAVŘENÁ celonerezové (potravinářská ocel) provedení 1000 400 650 1
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44 HNĚTAČ TĚSTA výkon 128kg/hod,objem díže 48L,celková náplň max 42kg,jednorychlostní 
model s pevnou díží,otáčení díže i ramene, nerezovým zákrytem mísy, 
hákem a centrální osou, dále je vybaven pojezdovými kolečky, ovládán 
bezpečnostními tlačítky STAR/STOP a časovačem,určeno pro přípravu 
tuhých těst,objem díže 48L 

480 805 870 1,5 1

MYTÍ PROVOZNÍHO NÁDOBÍ
50 UMÝVADLO NA RUCE NEREZOVÉ VČ.SMĚŠOVACÍ BATERIE celonerezové (potravinářská ocel) provedení 1
51 MYCÍ STŮL, VPRAVO DŘEZ 500x600x300, ZADNÍ LEM, SPODNÍ POLICE celonerezové (potravinářská ocel) provedení, výškově stavitelné nohy, 

zemnící šroub
1200 700 850 1

52 BATERIE SMĚŠOVACÍ SE SPRCHOU STOJÁNKOVÁ S RAMÍNKEM sprcha se směšovací baterií s kohouty pro regulaci studené a teplé vody, 
navíc vybavena napouštěcím ramínkem ze sprchy,tlaková sprcha s tlakovou 
hadicí a vyvažovací pružinou a úchytem na zeď a háčkem na sprchu, max. 
průtok (3 bar): 17 l/min., max. tlak: 5 bar, upevňovací otvor pro baterii: 
min. Ø30 mm. - max.Ø32 mm.

1

PŘÍPRAVA MASA
60 CHLAZENÝ STŮL GN 3 SEKCE,2 ZÁSUVKY,2 DVEŘE, VSUNY GN, VPRAVO 

DŘEZ, AGREGÁT VPRAVO, ZADNÍ LEM
celonerezové provedení, chladivo R290, teplota  komoře 
0/+12°C,hygienické provedení komory,elektronické ovládání, automatické 
odmražování a odpařování horkým plynem, vsuny pro GN

1730 700 810 0,3 1

61 BATERIE SMĚŠOVACÍ PROFI model stolní s pákovým ovládáním a otočným ramínkem,robustní nerezové 
provedení s odolnou kartuší CX42, včetně přívodních hadic,max. průtok (3 
bar): 18 l/min., upevňovací otvor pro baterii: min. Ø30 mm. - max. Ø32 mm

1

62 NÁSTĚNNÁ SKŘÍŇKA UZAVŘENÁ celonerezové (potravinářská ocel) provedení 1000 400 650 1
63 NÁSTĚNNÁ SKŘÍŇKA UZAVŘENÁ celonerezové (potravinářská ocel) provedení 1000 400 650 1
64 KŮTR NA MASO 5L pro zpracování masa, zeleniny a pod, objem 5 l, motor s 1500/2800 ot/min.,

pouzdro a čepel z ušlechtilé oceli, otvor pro doplňování a průhledné víko se 
stěračem,pulzní volba,maximální plnění 3,2 l.

275 350 560 2,2 1

PŘÍPRAVA ZELENINA,STUDENÁ KUCHYNĚ
70 CHLAZENÝ STŮL GN 3 SEKCE,2 ZÁSUVKY,2 DVEŘE, VSUNY GN, VLEVO 

DŘEZ, AGREGÁT VLEVO
celonerezové provedení, chladivo R290, teplota  komoře 
0/+12°C,hygienické provedení komory,elektronické ovládání, automatické 
odmražování a odpařování horkým plynem, vsuny pro GN

1730 700 810 0,3 1
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71 BATERIE SMĚŠOVACÍ PROFI model stolní s pákovým ovládáním a otočným ramínkem,robustní nerezové 
provedení s odolnou kartuší CX42, včetně přívodních hadic,max. průtok (3 
bar): 18 l/min., upevňovací otvor pro baterii: min. Ø30 mm. - max. Ø32 mm

1

72 STOLNÍ NÁSTAVBA 2 POLICE celonerezové (potravinářská ocel) provedení 1200 300 650 1
73 STOLNÍ NÁSTAVBA 2 POLICE celonerezové (potravinářská ocel) provedení 1200 300 650 1
74 PRACOVNÍ STŮL NAD LEDNICI celonerezové (potravinářská ocel) provedení, výškově stavitelné nohy, 

zemnící šroub
700 700 850 1

75 MRAZÍCÍ SKŘÍŇ 150L NEREZ statické intenzivní chlazení integrované do pevných mrazících polic (2x 
pevná mrazící police v rozměru - 480x415 mm, rozteč polic 170 mm), 
nerezové opláštění

600 600 810 0,3 1

KOMPLETACE, VÝDEJ
80 PRACOVNÍ STŮL NAD HOLD-O-MAT celonerezové (potravinářská ocel) provedení, výškově stavitelné nohy, 

zemnící šroub
600 700 850 1

81 HOLD-O-MAT 4xGN1/1-65 Hold-o-mat - 4x GN 1/1, osazení max. 4x  GN 1/1-65 nebo 2x  GN 1/1-100, 
dveře s magnetickým uzávěrem, hmotnost 27,5kg

400 600 650 1 1

82 STOLNÍ NÁSTAVBA 2 POLICE, 1 x INFRAOHŘEV 1000 300 650 1
83 STOLNÍ NÁSTAVBA 2 POLICE, 1 x INFRAOHŘEV 1000 300 650 1
84 CHLAZENÝ STŮL GN 3 SEKCE,2 ZÁSUVKY,2 DVEŘE, VSUNY GN, VPRAVO 

DŘEZ, AGREGÁT VPRAVO, PRAVÝ LEM
celonerezové provedení, chladivo R290, teplota  komoře 
0/+12°C,hygienické provedení komory,elektronické ovládání, automatické 
odmražování a odpařování horkým plynem, vsuny pro GN

1730 700 810 0,3 1

85 BATERIE SMĚŠOVACÍ PROFI model stolní s pákovým ovládáním a otočným ramínkem,robustní nerezové 
provedení s odolnou kartuší CX42, včetně přívodních hadic,max. průtok (3 
bar): 18 l/min., upevňovací otvor pro baterii: min. Ø30 mm. - max. Ø32 mm

1

VARNA
90 EL.FRITÉZA 2x10L VČ.PODESTAVBY objem: min. 2 x 6,5 l / max. 2x 12,5 L, hlubokotažená fritovací 

vana,trubicové topné elementy s nízkým povrchovým zatížením pro delší 
životnost tuku, vana s chladnou zónou na tuk pro zachycení usazenin,topné 
elementy mohou být úplně vyjmuty z fritovací vany pro snadné 
čištění,ovládání teploty s kontrolkou, bezpečnostní termostat proti přehřátí, 
každá vana vybavena 1 košem, filtrem na hrubé nečistoty a víkem, rozměr 1 
vany: 180x400x235 mm, příkon 12kW/400V

600 730 900 12 1
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91 NEUTRÁLNÍ MODUL VČ.PODESTAVBY neutrální modul zakončený U profily pro snadné spojení ostatních přístrojů
do jednoho hygienického bloku 

200 730 900 1

92 VAŘIČ TĚSTOVIN kompletně vyrobené v chrom nikl oceli (1.4301) / (304) výška 270 mm, 
rozměr vany 305x510x210 mm příslušenství: děrované dno, sběrná nádoba 
na škrob a odpad, 4 nerezové koše - dva z pravé strany a dva z levé strany, 
1x kohout R1/2" průtok cca 20 l / min

400 750 900 7,2 1

93 NEUTRÁLNÍ MODUL neutrální modul zakončený U profily pro snadné spojení ostatních přístrojů
do jednoho hygienického bloku 

200 730 250 1

94 EL. GRILOVACÍ DESKA HLADKÁ CrNi bez podestavby kompletně vyrobené v chrom nikl oceli (1.4301) / 
(304)výška 270 mm, rozměr vany 305x510x210 mm příslušenství: děrované 
dno, sběrná nádoba na škrob a odpad, 4 nerezové koše - dva z pravé strany 
a dva z levé strany, 1x kohout R1/2" průtok cca 20 l / min

400 730 250 7,5 1

94A NEUTRÁLNÍ MODUL-OTEVŘENÁ PODESTAVBA  POD POZ. 93,94 kompletně vyrobené v chrom nikl oceli ( 1.4301 ) / ( 304 600 730 650 1
95 INDUKČNÍ SPORÁK 4x3,5kW bez podestavby,hladký povrch pro snadné čištění,oddělené regulovatelné

tepelné zóny,elektronické rozpoznávání velikosti zatížení,regulovatelné
tepelné záření pro rychlý přenos tepla a vysoký výkon, deska s 4 tepelnými
zónami, 3,5 kW výkonu každá, 200 mm půměrná velikost, rozpoznání
velikosti zatížení, kompletně vyrobené v chrom nikl oceli (1.4301) /
(304),postranní kanálky s U-profilem pro snadné čistění, sběrná nádoba na
tuk,keramcká deska: 700x540mm

800 750 250 14 1

96 CHLAZENÁ PODESTAVBA, 4 ZÁSUVKY kompatibilní pro použití s pol. 95 a 97 1200 700 600 0,3 1
97 NEUTRÁLNÍ MODUL neutrální modul zakončený U profily pro snadné spojení ostatních přístrojů

do jednoho hygienického bloku 
400 730 250 1
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98 EL. KONVEKTOMAT 10GN1/1 , PANEL VLEVO, PANTY VPRAVO el. konvektomat 10x GN 1/1, vaření, napařování, expresní vaření, konvekce
/ Horký vzduch, Vlhkost nastavitelná nezávisle na teplotě, kombiVaření,
regenerační a banketový program, individuální ovládání vlhkosti,
samostatná regenerační / banketová kuchařka, nízkoteplotní vaření,
uvaření a udržování, vaření delta-t, vícebodová sonda, flexibilní stavitelná
vnitřní klec s možností příčného či podélného vkládání 1/1 gastronádob a
případně pečících plechů 60x40 cm, jemný vývoj páry, integrovaný
odstředivý vývojník páry, centrální ovládání jednou rukou, rychlé
předehřátí, rychlé zchlazení varného prostoru, automatický systém odsátí
páry z varného prostoru na konci vaření, samostatná kuchařka pro
individuální regenerační programy, 300 programů o 12 krocích,
přednastavené varné procesy, ovládání pomocí symbolů, kontrola času
jednotlivých vsunů, včetně čistícího systému, varná komora z chromniklové
oceli

1000 800 1100 16 1

99 PODESTAVBA ATYP POD KONVEKTOMAT, VLEVO VSUNY PRO GN celonerezové (potravinářská ocel) provedení, výškově stavitelné nohy, 
zemnící šroub

1000 850 850 1

99A AUTOMATICKÝ ZMĚKČOVAČ VODY obsah katexové náplně 5l, kapacita mezi  regeneracemi 1.500l při 10°dH 530 430 220 0,3 1

BAR
100 PODSTOLOVÝ MYCÍ STROJ NA SKLO KOŠE 400x400 VČ. ZMĚKČOVAČE myčka podstolová - myčka sklenic, zabudovaná reverzní osmóza, filtrační

systém předmytí se síťovým košem pro oddělení hrubých nečistot od mycí
nádrže, aplikace pro sběr provozních dat,, jedno ovládací tlačítko s
dotykovou obrazovkou, jednoduchá demontáž mycích a oplachových
ramen systémem "CLIP-IN", zásuvná výška 305 mm, USB, teoretický výkon
až 60 košů/hod. dle provedení, koš 500x500mm, 2160 sklenic /hod.,
spotřeba vody na 1 mycí cyklus : 2,0l na koš, dvouplášťové provedení,
ovládání jedním tlačítkem s barevnou signalizací, tři základní mycí programy
(60, 90, 120 sec) + speciální programy, regulace tlaku mycího čerpadla pro
každý program zvlášť, zabudované dávkovací zařízení pro mycí i oplachový
prostředek, odpadní čerpadlo, samočistící program, včetně integrovaného
zásobníku a dávkovače mycího a oplachového prostředku, včetně
zabudovaného změkčovače.

450 500 650 3 1

101 MYCÍ STŮL S DŘEZEM, DESKA S PROLISEM, VPRAVO DVEŘE celonerezové (potravinářská ocel) provedení, výškově stavitelné nohy, 
zemnící šroub

1200 700 900 1
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102 BATERIE SMĚŠOVACÍ PROFI SE SPRCHOU model stolní s pákovým ovládáním, tlakovou hadicí a vyvažovací pružinou,
robustní provedení s odolnou kartuší CX42, včetně přívodních hadic
3/8"(d=400 mm), max. průtok (3 bar): 16 l/min.,upevňovací otvor pro
baterii: min. Ø35 mm. - max. Ø36 mm.

1

103 CHLADÍCÍ STŮL NA NÁPOJE BEZ DESKY, 2 SEKCE-2ZÁSUVKY 1/3, 2 
ZÁSUVKY 2/3, VPRAVO UMÝVADLO

dvousekcový barový chladící stůl, celonerezové provedení (AISI
304),digitální ovládání, ventilované chlazení, aut.odtávání (připojení na
odpad), 
  

1600 700 880 1

104 BATERIE SMĚŠOVACÍ PROFI model stolní s pákovým ovládáním a otočným ramínkem,robustní nerezové 
provedení s odolnou kartuší CX42, včetně přívodních hadic,max. průtok (3 
bar): 18 l/min., upevňovací otvor pro baterii: min. Ø30 mm. - max. Ø32 mm

1

105 KÁVOVAR PÁKOVÝ 2 SEKCE pákový model, 2 skupiny (kávová hlava s pákou),1 bojler na kávu + 1 bojler
na vodu (čaj) a páru),bojlery jsou izolované (min. tepelné ztráty),rychlá
tlačítka a funkce okamžitého propláchnutí hlavy (kávové cesty), 2× parní
tryska 360° (chladný povrch trysky chrání před popálením při manipulaci),
1× vývod na horkou vodu (pohyblivost 360°) pro zhotovení teplých
nápojů,spouštění elektromagneƟckými pákovými kohouty pouhým
vyklopením (rozsah 360°),tiché rotační čerpadlo,přesná regulace teploty
PID ve 3 bodech: teplota bojleru vody/páry, bojleru na kávu a teplota
skupiny,intuitivní ovládání s přehledným OLED displejem, možností
programování a nastavení preinfuze a doby extrakce při tvorbě espressa
(jednotlivých skupin), LED osvětlená tlačítka a prostor pod
skupinou,programovatelné porce vody,systém předehřívání vody na kávu
(před vpuštěním vody do bojleru na kávu se voda ohřeje průchodem
bojleru na páru, čímž je zajištěna dokonalá tepelná stabilita),sekvenční
vytápění + pohotovostní režim,program pro automatické čistění,
upozornění na zavápnění,možnost použití šálků s výškou až 18 cm,horní
polička pro ohřev šálků s regulací teploty.

800 534 517 6 1
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  POZ. POPIS ZÁKLADNÍ POPIS ROZŠÍŘENÝ ŠÍŘKA 
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HLOUBKA 
mm

VÝŠKA 
mm

EL.kW 
 230V

EL.kW 
 400V

KS

106 MLÝNEK NA KÁVU profesionální jednoporcový automatický mlýnek na kávu,přehledným
ovládací panelem a podsvícený displej (snadné nastavení množství porce
pro 1 nebo 2 šálky, kontinuálního režimu, nastavení data), robustní
provedení (černý lak), výkonný, rychlý s tichým chodem,snadná regulace
hrubosti mletí (mlecích kamenů) a programování dávky a času, případně
kontinuálního mletí, kapacity násypky 1kg,mikrometrické nastavení
hrubosti mletí,otáčky 1400ot/min.,mlecí kameny 65mm,počítadlo
porcí,výkon 2,5g/s

194 300 550 1 1

107 VÝROBNÍK LEDU 42KG/24 HOD, VZDUCH výrobník nápojového ledu (42kg/24h - čiré kostky 17g), zásobník 16kg, 
vzduchem chlazený "A", nástřikový systém výroby ledu (čirý led) v 
celonerezovém provedení, kromě dvířek, která jsou vyrobena z ABS plastu. 
Výrobník "W" s vodním chlazením je vhodný pro vestavění do baru s min. 
nároky na potřebný prostor. 

500 600 800 1 1

108 VÝČEPNÍ STŮL, CHLADÍCÍ LÁZEŇ NA SKLENICE, DŘEZ+SPUELBOY, BATERIE, 
DESKA S PROLISEM, INTEGROVANÁ OKAPNIČKA S OSTŘIKEM, ZADNÍ LEM

celonerezové (potravinářská ocel) provedení, výškově stavitelné nohy, 
zemnící šroub

3000 700 850 1

109 VÝČEPNÍ STOJAN provedení na 4 výčepní kohouty, kompletně z nerezové oceli,vnitřní trubky 
nerezové - 7x8 mm, recirkulační smyčka nerezová - 7x8 mm,přímé 
dochlazením výčepních kohoutů,včetně pákových výčepních kohoutů, 
včetně držáků plaket 

1

110 CHLAZENÍ PIVA 4 chladící smyčky, chladivo R-290, výkon chlazení 2kW,průběžný výkon 
150L/hod,

500 600 800 1 1

PIZZA
200 EL. PEC NA PIZZU 2x4 ks PR. 34 mm 2 komory,regulace teploty 50-450°C, digitální teploměr, individuální % 

nastavení výkonu 3 spodních a 3 horních vysokoteplotních pancéřovaných 
těles (rychlý náběh a rozložení teploty) v obou komorách, funkce pro 
okamžité zvýšení výkonu na 100% (spodních a horních těles) až do dosažení 
nastavené teploty v komoře,komora je vybavena, komínkem, digitálním 
teploměrem a termostatem 50-450°C, robustní pec, izolace z minerální 
vlny, celošamotové provedení komor, osvětlení komor, nerezové provedení 
dveří a čela. 

1200 1000 800 11,2 1
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 400V

KS

201 CHLADÍCÍ PIZZASTŮL, CHLAZENÁ NÁSTAVBA, ŽULOVÁ DESKA celonerezové provedení, chladivo R290, teplota  komoře 
0/+12°C,hygienické provedení komory,elektronické ovládání, automatické 
odmražování a odpařování horkým plynem, vsuny pro GN, kapacita 
chlazené nástavby 6xGN1/4-150

1400 800 850 1 1

202 UMÝVADLO NA RUCE VČ.SMĚŠOVACÍ BATERIE  INTEGROVANÉ V DESCE celonerezové (potravinářská ocel) provedení 1


